
池田糖化工業株式会社 － にんにくシリーズ

品名 ： 冷凍ｶﾞｰﾘｯｸﾍﾟｰｽﾄ(国産) AG-1050

　にんにく　１００％

　日本国内（岡山県、香川県等）

 <解凍時>

ニンニク特有の風味を有し、黄白色の板状凍結品です。

解凍時は黄色～暗黄褐色のペースト状です。

皮を剥いたニンニクを微塵切り状に細かく刻み、冷凍しています。

細かく刻んだニンニクの粒感を有するガーリックペーストです。

岡山県内での契約栽培を中心に国内の産地から調達した原料を使用しています。

国産原料を国内で加工している為、安心してご使用頂けます。

　

ギョーザ、肉まん、春巻き、カレー、パスタソース、麻婆豆腐、各種洋食・中華惣菜、

ドレッシングなど具材感のある調味料

　無し

原料 → 脱皮 → 検品(選別) → 洗浄・殺菌 → 金属探知機(Feφ1.2mm,SUSφ3.0mm)

→　凍結　→　半解凍　→　微塵切り　→　マグネット　→　ストレーナー(φ3.0㎜)

→　計量・充填 → 凍結 → 箱詰め → 冷凍保管(-18℃以下)

荷姿　（５ｋｇ×４袋）／ケース

内装　ポリ袋

外装　ダンボールケース

<内装> <外装>

　冷凍（-18℃以下）にて保管してください。

　加熱しておりませんので加熱してご使用ください。解凍後の再凍結はさけてください。

　製造後　３年

１０月に植付けて、翌年５～６月頃に収穫されたニンニクを長期保存することで、

７月頃から１年を通じて製造を継続しています。
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岡山県産にんにく

瀬戸内の温暖な気候風土のもとで栽培されたにんにくです。
品種は、「上海早生」という暖地系品種です。
「上海早生種」は、世界中に流通している中国産にんにくの代表的な品種です。
１０月、１１月に植え付けて、翌年の５月、６月に収穫します。
収穫したにんにくを７月、８月に風乾させた後、加工用原料として一年間冷蔵保管します。

岡山県の南西部に位置する笠岡干拓地を中心として岡山県内で栽培しています。  

< １０月　植え付け >

笠岡干拓内の圃場 < ４月　収穫前 >
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